rendszerekkel ellentétben a HPLC-MS esetében nem dll rendel-
kezésre dltaldnosan haszndlhaté spektrumkoényvtdr, a tomeg-
spektrometria nagy segitséget ad a szin- és izkomponensek azo-
nositdsdban.

Mindezek egyiittvéve segitenek a bordszoknak a borok ming-
ségének ellendrzésében, objektiv mérdszdmokkal torténd jel-
lemzésében és a mingség javitdsdban.

A legjobb elvélasztdstechnikai és tomegspektrometrids eszkoz
és mddszer sem helyettesitheti azonban a borok érzékszervi elem-
zését, a legfontosabb vizsgdlatot, még akkor sem, ha az szubjek-
tiv, mert minden bort késtol6 (és fogyasztd) személynek mds az
izlése — ezért is van a vildgon annyi kiilonboz§ j6 bor.
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A borok osszetevéi és izvilaga

A bortermeldk, borfogyasztdk és a tudomdnyos kutatds egysé-
gesen egyetértenek abban, hogy a terméhelynek jelentds szerepe
van a megtermelt bor kémiai alkotérészeinek képz§désében, a
koztiik fenndllé ardnyok és a bor dltaldnos izbenyomdsdnak ki-
alakuldsdban. Abban mdr sokkal kisebb az egyetértés, hogy az
ugynevezett klimatikus (éghajlati) és edafikus (talaj-kézet) fak-
torok hatdsa koziil melyik a meghatdrozé vagy a hangsilyosabb.
Es noha egyetlen figyelmes bortermel§ és borfogyaszté sem ta-
gadhatja, hogy ugyanazon sz6léfajta, ugyanolyan termesztés-
technoldgiai paraméterek mellett, kiilonboz§ termd@helyeken —
terroir-okon — jelentdsen kiilonboz8 borokat terem, a tudomény
még kevéssé kutatatta azokat az okokat, amelyek miatt a kiilon-
boz§ termdbhelyeken termett borok alkotdrészeikben és azok ard-
nyaiban érezheten kiilonboznek. Ennek a kutatdsi hézagnak ko-
sz6énhetGen nem létezik olyan egységes, dsszefoglalé koncepcid,
amely lefrnd a kornyezeti faktorok és a bort létrehozé kémiai fo-
lyamatok kozotti egyértelmd osszefliggést. Emiatt a kornyezet és
a bor kémiai osszetétele kozotti kapcsolatot gyakran szérvdnyos,
elszigetelt megfigyelésekbdl, mérésekbdl tudjuk rekonstrudlni,
koztiik olyan ,nem tudomédnyos” megfigyelések gazdag soroza-
tdbdl, amelyek nem tudomdnyos méréseken, hanem organolep-
tikus (érzékszervi) észleléseken alapulnak.

A problémdt tovdbb nehezitik az ampelolégiai-6noldgiai kisér-
letezéssel jaré nehézségek: a sz6lGtermelés és borkészités sok-
véltozés fiiggvényrendszerében nagyon nehéz olyan kisérleti
rendszereket feldllitani, ahol az Gsszes véltozo egy kivételével azo-
nos és igy kisztirhet§ és mérhet8 annak az egyetlen vdltozdnak
az egyértelmii hatdsa, amelyet éppen mérni szdndékozunk. R4-
addsul az ampeloldgiai-onoldgiai kisérletek nemcsak igen drégdk,
de rendkiviil hosszu a kisérletezésre forditandé id§ is. Jél hasz-
ndlhat6 idgsorok létrehozdsdhoz legaldbb egy évtizednyi folya-

1. abra. A sz616 és a bor izvilaganak kialakulasat
befolyasolé tényezék

. Miivelési mod,
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Nagymarosy Andrds

M ELTE Altaldnos és Alkalmazott Foldtani Tanszék

A klimatikus tényezGk
szerepe a borok kémiai
osszetételének kialakuldsdban

matos megfigyelésre és mérésre van sziikség. Ilyen jellegti adat-
sor nagyon kevés dll a rendelkezésiinkre, és (mivel ezek nagy ré-
sze magdantermelSk személyes adatsora) tobbnyire nem szigord-
an tudomdnyos igénnyel késziiltek és nem publikaltdk cket.

A borok alkotérészeinek és {zvildgdnak kialakuldsdban hdrom
tazist killonboztethetiink meg. (A bor kémiai osszetev§irdl és
azok véltozdsairdl a borkészités folyamdn részletes tdjékoztatdst
ad Eperjesi et al. 1998). Ezek Gsszefiiggéseit az 1. dbra mutat-
ja.

Az elsd fdzis sordn alakulnak ki a bor f§ alkotérészei. Ezek
eredend@en megtaldlhaték a szGl6bogydban, illetve a bel8le pré-
selt, az erjesztési folyamaton még 4t nem ment sz§lémustban:
70-90% viz; 0,1-20% cukrok (fruktéz, gliikéz stb.); 0,3-1,0% sa-
vak (bork@sav, almasav, citromsav stb. — un. titrdlhaté savak); 0—
0,4% fenolos vegyiiletek (polifenolok, antocianinok stb.); 0-0,3%
ionosan oldott dsvdnyi sék; illék és egyéb aromaanyagok, vita-
minok, terpének, aminosavak.

A kémiailag nem vagy nehezen mérhetd, kis koncentrdciéban
jelen 1évé, a must aromdit jelent§ vegyiiletcsoportok (pl. észte-
rek) friss, gytimolcsos, tn. primer aromavildgot adnak. A primer
osszetevGk anyagdnak mindségi és mennyiségi paramétereit tobb
alapvet§ tényez§ hatdrozza meg: a sz6l6fajta, a termesztési tech-
noldgia és a termésdtlag, a klimatikus és az edafikus viszonyok.

Az erjesztés jelent@sen megvdltoztatja a must dsszetételét és
izvildgat, igy jon létre az djbor un. szekunder (zvildga. Az djbor-
ban tjabb komponensek jelennek meg, valamint véltozik a ré-
gebbiek eloszldsa is: a cukortartalom jelentgsen lecsokken; 8-18%
alkohol képz§dik; az almasav mennyisége csokken (malolaktikus
erjedés), a tejsav mennyisége nd; glicerin, etil-acetdt, diacetil,
ecetsav képzddik; szén-dioxid keletkezik.

Az erjedés folyamatdt és az igy kialakul6 djbor osszetételét
alakitja a sziiret megvélasztott idGpontja és technoldgidja, a hs-
mérséklet, az erjedésben részt vevd gombaflordk, az erjesztési
technoldgia, valamint jelent§sen befolydsolhatja az is, hogy az er-
jedést kovetSen lejatszédik-e a bioldgiai almasavbontds.

A horddban és/vagy egyéb tartdlyban végbemend érlelési fdzis
hozza létre a borok tercier izvildgdt. Az igy keletkez8 ébor né-
hdny 6sszetevében, illetve a kordbbi 6sszetevék ardnyaiban kii-
16nbozik az jbortdl: véltozik a savosszetétel; az alkohol mennyi-
sége lassan csokken; megjelennek az érlelési aromadk; hordéhasz-
ndlat esetén megjelennek az dn. ,égetett fds” aromak; megjelen-
nek a borkezelésnél haszndlt kénvegyiiletek.
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A tercier izvildg kialakitdsdban tilnyomé szerepet jdtszik az
emberi beavatkozds, azaz a borkezelési és érlelési technoldgidk,
az érlelési hdmérséklet, valamint az érlelésre forditott idGtartam.

A tercier aromavildg egyik kiilonleges véltozatdt képviseli az
un. ,palackbuké”, amely hosszabb idén &t palackban érlelt borok
esetében mutathat6 ki. A palackbuké els§sorban az illok tekinte-
tében észlelhetd. Kialakuldsdban a palackozdsndl haszndlt stabi-
lizélasi (pl. kénezés) és sterilizdldsi (koaguldcié-derités, sziirés) el-
jardsok mellett a palack mérete és a palackban toltott id6, vala-
mint a tdroldsi koriilmények jétszanak f§szerepet.

A bor fejlédésének hdrom fézisa sordn észlelt kémiai dsszetéte-
lek és izvildgok tekintetében a kdrnyezeti viszonyok tehét kizdrdlag
csak a primer komponensek kialakitdsdban éreztetik hatdsukat.

Klimatikus tényezGk és hatasuk
a bor komponenseire

A 52616, valamint a sz616bogy6 kémiai osszetételének fejlddésé-
re alapvet§ hatdssal van a klima. Egy-egy borvidék, nagyobb bor-
termd teriilet klimatikus viszonyait az hatdrozza meg, hogy mi-
lyen nagyobb éghajlati, un. makroklima Gvbe tartozik. A mak-
roklimatikus 6veket alapvet§en hg- és fénybesugdrzdsi viszonya-
ival, csapadék- és pdrolgdsi viszonyaival, légmozgds-rendszerei-
vel jellemezhetjiik.

A klimatikus tényez8k a sz616 éves életciklusdnak csak egy bi-
zonyos periédusdban, az Un. tenyésziddben hatdsosak. A sz8l§
télen életfunkcidit felfiiggesztve egyfajta nyugalmi id§szakban
van. A sz616 tenyészidejének kezdetét a ,,konnyezést6l”, azaz a
szdllitészovetekben az anyagcsere meginduldsatdl, a riigyfakadds
kezdetétdl szamitjuk. Hossza dltaldban 180-240 nap kozott vél-
tozik (Kozma 2000). A tenyészid§ hosszdt a klimatikus viszonyok
hatdrozzdk meg, kezdete és vége egybeesik az év azon szakasza-
ival, amikor a napi kozéphdmérséklet tavasszal 9-10 °C-ra emel-
kedik, illetve Gsszel erre az értékre vagy ez ald csokken.

Az egyes sz8l6novényekre es§ teljes évi hGenergia mértékére
nézve pontos adatok nem dllnak rendelkezésiinkre. Egyedi példédn
nézve, Szurdczki (1965) mérései szerint példdul juliusban Ma-
gyarorszdgon a déli tdjoldsu lombozatra es§ direkt és szért hg-
mennyiség egyiittes dsszege 412,9 gcal/m?/nap, az egész lombo-
zatra kivetitve ez 1334,2 gcal/m*/nap.

Mivel az ilyen mérések kivitelezése a gyakorlatban nagyon bo-
nyolult, bevezették a hddsszeg fogalmat: ez megfelel az adott id§-
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szak napi dtlaghdmérsékletei dsszegének. Mivel a kapott hé-
mennyiséget a szGl6 csak a tenyészidgszakban tudja hasznosita-
ni, a h6osszeg helyett a hatdsos (aktiv vagy effektiv) hddsszeg ér-
tékét haszndljuk. Ez megfelel az adott idgszak 10 °C feletti napi
dtlag-hdmérsékletei dsszegének.

A h8osszeg értéke (dim. °C) fizikailag értelmezhetetlen, csak
két kiillonboz§ teriiletet ért hdosszegek 9sszehasonlitdsa sordn
haszndlhatd. Egy ilyen osszehasonlitds megmutatja, melyik ter-
mdéhely melegebb vagy hitivosebb, melyik volt kedvez&bb vagy
kedvezGtlenebb évjdrat. A nagyon korai érést sz6léfajtak 690—
850 °C éves effektiv hGosszeget kivdannak meg, a kései érést faj-
ték esetében ez az érték 1350 °C folott van (Davitaja 1959).

A 52616 alapvetGen hdigényes novény. A bogydkban képz§dd
cukor termel§dése egyenes ardnyban dll a tenyészidg hosszdval,
pontosabban a sz6l6t ért h6mennyiséggel. A junius-szeptemberi
kozéphémérsékletnek 1°C-kal valé emelkedése Magyarorszdgon
20 g/1 cukorral novelheti a termés cukortartalmdt. A napbesu-
gdrzds hatdsdra termel§dik a cukor, de a magas h6mérséklet
mellett egytttal intenziven megindul a savak lebontdsa, azaz a
borkészitésre szolgdlé alapanyag ,leldgyuldsa” is (Coombe 1987,
Coombe és Dry 1988, Kozma 2000). Kliewer és Torres (1972) mé-
rései szerint a magasabb h§osszeg elsGsorban az almasav le-
bomldsat idézi el§ a bogydban, mig a borkdsav szintje jelentGsen
nem csokken, megemelkedik a novényi szovetek pH-ja. Magasabb
h§osszeg esetén emelkedik a bor tn. cukormentes extrakt-tar-
talma is (Fregoni 2005).

A 52818 fotoszintézise szdmdra a 20-30 000 lux nagysdgu
fényerd optimdlis. A fényenergia mennyiségét a tényleges fizikai
méréssel szemben (dim. lux) a gyakorlatban évi, drdkban szdmi-
tott napfénytartamban (napsiitéses ordk szdimdban) mérjik. A
tenyészid@szakban optimdlis az 1800-2000 Grdnyi napsiités (ezt
hivjuk aktiv vagy effektiv napfénytartamnak), de 1300 6ra/év a
minimdlisan sziikséges érték a sz616 beéréséhez a hazai klimati-
kus koértilmények kozott.

A fényenergia f6ként a sz616bogyé szinanyagainak, cukor- és
savtartalmdnak termel6désében jétszik nagy szerepet. Kulcsfon-
tossdgu a fenolos vegytiletek keletkezésében, de csak egyidejd in-
tenziv hdbesugdrzds mellett (Fregoni 1985). Ha a fiirt fejlddése és
érése folyamdn fényt kap, vastagabb héju lesz, jobban szinesedik,
cukorban gazdagabb (2-3 cukorfokkal) és savban szegényebb (2—
3 ezrelékkel) lesz, mint az drnyékban, de azonos h§mérsékleten
tartott fiirtok (Kozma 2000). A magas fényenergia-szint az an-
tocidn-termel&dést segiti el (Kliewer et Torres 1972), amely
azonban 50 °F hdmérséklet-esésig éjszaka is tovabb termel§dik,
noha jéval kisebb mértékben (Boehmer 2007).

A nydri-koragszi hg- és fénybesugdrzdsnak a sz816bogyd kii-
lonboz§ anyagaira gyakorolt hatdsédt a 2. dbra mutatja. A napi
kozéphdmérséklet maximumdt julius-augusztusban éri el, a
fénybesugdrzds hazdnkban dltaldban julius mdsodik hetétdl
szeptember harmadik hetéig a legintenzivebb. (Fligg ez termé-
szetesen az évjdrat nydri iddjdrdsdtdl, illetve attdl, hogy hosszd,
meleg, napfényes §sz vagy ennek éppen az ellentéte jellemzi az
évet.) Az dbrén j6l megfigyelhetd a cukortartalom, a héj szin-
anyagainak és a polifenoloknak a megnovekedett hg és napfény
hatdsdra torténd fokozatos novekedése julius mdsodik felétél. A
kezdetben akdr 19-20 g/l koncentrdciét elérd titrdlhat savtarta-
lom a sziiret idejére viszont — ugyancsak a meleg nydri idGjards
hatdsdra — 5-8 g/l értékre csokken. Az almasav és a citromsav na-
gyobb mértékben bomlik le, mint a borkgsav, tehdt a bor orga-
noleptikus vizsgdlata sordn még fokozottabban csokkent savér-
zetet észleliink.
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Bogyokotédés Zsendiilés Sziiret

2. abra. A bogyo kiilonb6z6 anyagainak valtozasa az érés
folyaman (Fregoni 1985 in: Kozma 2000). A bogyokotédés
junius kézepének, a zsendiilés julius 3-4. hetének, a sziiret
szeptember 3-4. hetének felel meg a hazai éghajlati viszonyok
kozott. Az egyes 6sszetevok koncentraciovaltozasanak csak

a tendenciait tiinteti fel az abra. Nem all mellettiik dimenzio,
mivel ez az abrat attekinthetetlenné tenné

Bér az aromatikus komponensek mennyisége a meleg hatds4-
ra kezdetben nd (ebbdl a szempontbdl a 2. dbra kissé félreveze-
t8), extrém mennyiség( h§ hatdsdra ezek a rovid életd kompo-
nensek hamar lebomlanak, amint ezt a Mediterrdneum illat- és
aromaszegény fehér borai bizonyitjak.

A sz6l6termd teriilet nedvességviszonyait a csapadék meny-
nyisége és a pdrolgds mértéke hatdrozza meg. A csapadék elég-
séges mennyiségének megitélése csak a talaj szerkezetével, vizzel
vald telitettségével, vizkapacitdsdval egyiitt értelmezhetd, de a
csapadék intenzitdsa befolydsolja a leveg§ pdratartalmat is.

A sz8l6novény egészséges fejlédéséhez sziikséges csapadék-
mennyiség éves dtlagban 300-800 mm kozott van. 300 mm alat-
ti csapadék esetén ontozéses termesztési technoldgidt kell beve-
zetni. A 800 mm folotti csapadék rossz vizelvezetés talajok ese-
tén megemeli a talajvizszintet, ami a mélyre nyul6 sz6l6gyokér-
zet elrothaddsahoz vezethet.

A 52616 szdmadra legkedvez8bb a 70% koriili relativ pdratarta-
lom. A nagyobb pdratartalom hatdsdra a gyiimolcshids lazdbb
lesz, cukortartalma csokken, savtartalma emelkedik. Extrém viz-
hidny esetén a bogydk aprok, vastag héjuak, vizben, cukorban,
savban, szdrazanyagban és szinanyagban szegények lesznek.

A magas pdratartalom a kérokozé gombdk (pl. Peronospora,
Botrytis) kifejlddéséhez kedvez§ viszonyokat teremt.

A 52816 szédmdra meghatdrozd ,,értékd” a viz-stressz. A névény
természetes tiiréshatdrdn belil a vizhidny (pl. kevés csapadék, in-
tenziv pdrolgds, gyors vizelvezetés( talajviszonyok stb.) kedvezd
lehet, mivel a termés és azon beliil a borkomponensek fokozott
koncentrdléddsat idézi el§, példdul jelentGsen megnd a bogyd
savtartalma, pH-ja, a polifenolok koncentrécidja (Gladstones
1992).

Egy-egy nagyobb éghajlati ov klimaviszonyait helyileg jelentd-
sen dtformadlhatjék a tertilet tn. mezoklimatikus tényez6i.

Mig a makroklima-ovek akdr sok szdz kilométer dtmérdjd te-
rilletre is kiterjedhetnek, addig ezeken az Gveken belill jéval ki-
sebb kiterjedést, anomdlis klimatikus viszonyokat is taldlunk.
Eurdpdban az Alpoktdl északra fekvd teriiletek szGlgmiivelésé-
nek szdmdra természetesen az a kedvezd, ha magasabb héosszeg
és napfénybesugdrzds érvényesiil ezeken a teriileteken, mig a
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mediterrdn térségben szivesen telepitenek sz8l6t egy-egy negativ
anomadlidval jellemezhetd, hiivosebb teriiletre is.

A mindennapi gyakorlatban éltaldnos, hogy ezeket az anomd-
lis teriileteket a ,mikroklima” kifejezéssel jelolik, ez azonban
helytelen. A mikroklima minddssze néhdny sz8l6t6kényi tertilet-
re, egy-egy sor t6kére, esetleg egyetlen tékére terjed ki. Az ano-
malis klimatikus viszonyokat mutatd teriiletek helyes elnevezése
a ,mezoklima”, amelynek kiterjedése a néhdny 10 méteres &t-
mérdtdl a tobb szdz méter kiterjedési teriileten tul akdr 1-2 km
dtmérdjd teriiletekre is kiterjedhet — lényegében tehdt néhdny
szGl6termd diildre, hegyoldalra, egy-egy kisebb falu hatdrdra.

A mezoklima kialakuldsa csaknem mindig geogriéfiai ténye-
z8kre vezethetd vissza (3. dbra). Ezek koziil az aldbbiak megha-
tdrozd jelent§séglick a sz8lGtermesztés szempontjéabol:

Domborzat - Lejt6szog
- - Ht’iﬁsszeg Csapadék

Mikro-
és mezoklima

3. abra. Az egyes foldrajzi tényez6k hatasa a mezoklima
kialakulasara

Tengerszint feletti magassdg

A tengerszinttdl emelkedve 100 méterenként 0,5 °C hmérséklet-
csokkenést észleliink. Ez az érték az els§ néhdny szdz méter fo-
16tt exponencidlisan né. A h6mérsékletcsokkenés a sz616 szem-
pontjdbdl hdveszteséget eredményez, és a tenyészid§szak jelen-
t@s lerovidiilését okozza. Egyardnt pozitiy, illetve negativ hatds le-
het a magasabb tengerszint feletti helyzet( teriiletek megemel-
kedett csapadékmennyisége.

Egtdji kitettség

A déli irdnyban tdjolt sz6l6termé ddlkon az egész nap folyamdn
észlelhetd a besugdrzds, mig az ettdl eltérd tdjoldsu teriileteken
az inszoldcié mértéke kisebb, legrosszabb az északi tdjoldst di-
16kon. A keleties tdjoldst teriiletek némiképpen elényt élveznek
a nyugatias fekvésekkel szemben, mivel ezeken mdr a nap kez-
detén megkezdddik a felmelegedés, mig a nyugatias fekvéseken
csak a nap késdbbi szakaszdban indul meg. Tdjolds szempontja-
bél tehdt a csokkend el6nydsségi sorrend: D, DK, DNY, K, NY, EK,
ENY, E, ami megegyezik a napi besugdrzds mértékének csokke-
nésével.

Egtdji védettség

A sz616termd vidéket fenyegetd hideg légtomegek feltartoztata-
sa szempontjabdl kulcsfontossdguak azok a kiemelkedések, hegy-
ldncok, amelyek a vdrhaté hideghatds irdnya és a borvidék kozott
helyezkednek el, a hideg légtomegek terjedési irdnydra merGle-
gesen. Az érkez§ hideg légtomeg ilyenkor — nagy stirtisége miatt
— esetleg nem tud dtkelni a hegyldncon, vagy erds szél esetén
»atugorja” — s ezdltal megkiméli — a hegyldnc belsg oldaldn meg-
hiz6dé pozitiv mikroklimdji bortermd teriiletet. Hazdnkban
szinte minden torténelmi borvidéken érvényesiil ennek az éghaj-

LXVIL. EVFOLYAM 11. SZAM e 2011. NOVEMBER

lati védettségnek a hatdsa (pl. Mér—Vértes, Sopron-Soproni-
hegység stb.).

Domborzati preformdltsdg — lejtdszog

A mindenkori domborzat jelent§s mezoklimatikus anomalidkat
hozhat Iétre. Ilyenek példdul az északrdl zart, délrél j6l megvild-
gitott meleg volgyek, melyekben ,,megiil” a meleg levegd (pl. Or-
dogdrok — Villany, Afrika dilé — Eger stb.). Negativ anomdlidt je-
lentenek az un. fagyzugok, amelyek aljdrdl heteken 4t nem tud
tdvozni az odakertilt nagy stirtiség( hideg levegd.

A sz816t ér6 hg- és fényhatds szempontjabdl kardinalis fon-
tossdgu a teriilet lejtGszoge. Barmely feliiletre beesd sugdrzdsi
energia részben elnyelddik, részben visszaverddik. A sugdrzds
fajtdja, illetve a beesési feliilet anyagi mingsége, szin stb. mellett
annak van a legnagyobb jelent8sége, milyen szdgben is éri a fe-
lilletet a sugdrzds. 90°-0s beesési sz6g mellett maximdlis elnyeld-
dést és minimalis visszaver§dést tapasztalunk. A beesési szog fo-
kozatos csokkenésével az energia elnyel§désének mértéke is csok-

Idealis lejtész6gii diil6 az egri borvidéken

ken. Az idedlis helyzet tehdt az, ha a délies tdjoldsu sz8lGtermd
dld lejtészoge és a Nap szélességi foktdl fiiggd besugdrzdsi szo-
ge egylittesen 90° kozeli beesési szoget eredményez. Az ilyen td-
joldst és lejtGszog teriileteken termett borok kiemelkedd cukor-,
cukormentes extrakt- és polifenoltartalmat mutatnak.

Hazénkban a 65° koriili napbesugdrzasi szoget kedvez§en egé-
sziti ki a lejt6k 15-25°-0s d6lésszoge. Példdul Németorszdgban az
ennél meredekebb lejtdszog kedvezdbb.

Mint ldtjuk, a mezoklimatikus anomadlidkat létrehozé geogrd-
fiai tényezGk egytittesen akkor nevezhet§ek kedvezének, ha a be-
sugdrzds, ezdltal a sz816t ért hé- és fényenergia mértékét nove-
lik. Ennek Eger kornyéki terroir-okon torténd érvényesiilését gaz-
dag mérési adatsorral illusztrdlja Bdlo et al. (2008) dolgozata.

A Kklimatikus viszonyok kialakuldsédban mdsodlagos — de el
nem hanyagolhat¢ szerepet — jitszanak a sz6l6termd tertilet ra-
lajai és alapkdzetei. Ezeknek szdmos fizikai tulajdonsdga, pl. faj-
hé, szin, fényvisszaverd képesség, porozitds-permeabilitds, vizel-
vezet§ és tdroldsi képesség stb., érezhetGen befolydsolja a mak-
ro-, mezo- és mikroklimdt, ezen keresztiil a sz§l6bogydban 6sz-
szegy(Ul§ anyagok mingségét és mennyiségét (Nagymarosy in Ro-
hdly et al. 2003; 2004, Fanet 2004, Wilson 1998). A talaj-alapkd-
zet borkémidra gyakorolt hatdsaira helysztike miatt itt nem tu-
dunk kitérni.
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Kovetkeztetések

Kovetkeztetéseinket a 4. dbra foglalja 6ssze. Eszerint a hddsszeg
nivekedése noveli a bor cukorfokdt, cukormentes extrakt-tartalmat;
csokkenti a titrdlhat6 sav — ezen beliil az alma- és citromsavak —
koncentrécigjdt, valamint az aromaanyagok mennyiségét. A fény-
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4. abra. A klimatikus tényez6k hatasa a borok izvilaganak
alakulasara

besugdrzds nivekedése (egyidejd h6kozlés mellett) noveli a feno-
los vegyiiletek, ezen beliil a tanninok és szinanyagok mennyisé-
gét. A vizelldtottsdg csokkenése (a tliréshatdron beliil) noveli a bo-
gyon beliili anyagok koncentrdcigjat (cukor, sav stb.) és a pH-t.

A fentieknek koszonhetd, hogy egy ,elméletileg északias” bor
dltaldban vékony, savakban gazdag és valtozatos ,,sav-palettdval”
rendelkezik, illat- és izanyagokban gazdag; ha vorosbor, akkor
szinben halvdny és csersavakban szegény.

Egy ,elméletileg délies” bor dltalédban nagy testd, savakban
mérsékelten gazdag, kevéssé valtozatos ,,sav-palettdval” rendel-
kezik, illat- és {zanyagokban elszegényedett; ha vorosbor, sziné-
ben mély és intenziv, csersavakban kiemelkedGen gazdag.

Osszehasonlité kutatdsok a legutébbi években azt mutattdk ki,
hogy a megtermett bor mingségét legintenzivebben a klimatikus
viszonyok hatdrozzdk meg, ezt kovetSen az alapk§zet és a talaj
(els@sorban fizikai és vizgazddlkoddsi, nem pedig kémiai tulaj-
donsdgaik révén), utolsé helyen pedig a vélasztott sz6l6fajta, il-
letve annak kivélasztott klénja 4ll (van Leeuwen et al. 2010).
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Hajos Gyorgy

B MTA KK

A ,,Magyar
Tudomanyos
Akadémia
bora” borverseny
2011-ben

bor jelentdsége messze tulmutat mindennapjaink italfogyasz-
tdsi szokdsain. Kiilonleges szerepet tolt be az életiinkben,
hiszen megjelenik tinnepi alkalmainkon, visszaemlékezéseknél,
koszontSk kisérdjeként, és a tudomdny mdveldi és képvisel6i
szdmdra nem utolsdsorban rendezvényeinken, dsszejoveteleinken.
A hazai tudomdnyos életet képviseld legmagasabb rangu szerve-
zet, a Magyar Tudomdnyos Akadémia szdmdra ezért kiemelten
fontos, hogy valéban kitting borok dlljanak rendelkezésre akkor,
amikor dfjak dtaddsdra, tinnepi tilésekre vagy egyéb kiemelkedd
eseményre keriil sor. Ez az igény vezette az MTA vezetését arra,
hogy borversenyt szervezzen: megtaldlja a ,,Magyar Tudomédnyos
Akadémia bordt”, mely méltén vehet részt tudomdnyos életiink
nevezetes eseményeiben az adott év sordn.

Idén harmadizben rendezték meg az ,,MTA bora” borversenyt,
immdr az orszdgos mindsitett borversenyeknek megfelel§ szabd-
lyok szerint. A borverseny célja az volt, hogy hat kategéridban
megkeresse azokat a borokat, melyeket az MTA a rendezvényei
sordn kindl. A kategéridk a kovetkezSk voltak: fels§ kategéridju
vorosborok, fels§ kategéridju fehér borok, desszertborok, rozék,
kozépkategorids vorosborok, kozépkategorids fehér borok.

Az egyes kategéridk meghatdrozdsdnak nyilvdnvaléan gyakor-
lati oka van. Tobbnyire kozépkategdrids borok keriilnek az asz-
talra ételek mellé nagyobb létszdmu fogaddsoknadl, desszertborok
kivankoznak az édességek kisérdjeként, a fels§ kategéridjii borok
kimagaslé események szerepldi, s szintén kiilonleges szerepet
tolthetnek be a bordszatban a sokoldaltian felhaszndlhatd, ,,jolly
joker”-nek is elnevezett rozéborok.

A borversenyre 53 bordszat 140 borral nevezett be. Tételenként
4 palackot kellett a bordszoknak bekiildeni és szerény, formadlis-
nak tekinthetd (4000 Ft boronkénti) nevezési dijat befizetni. A
nyertes borokat két lépcsGben vilasztottdk ki: az el§értékelés so-
rdn kategoridnként 10-10 bor jutott az élmezénybe, a dontSkben
keriilt ki kategéridnként a 3-3 els§ helyezett.

A zs(ri osszetétele a kovetkez§ volt: Palinkds Jézsef, az MTA
elnoke (elnok), Hajés Gyorgy, az MTA doktora, a Kémiai Kutaté-
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